
 

 

-lich Willkommen 
im Traditionshaus von Lenzburg 

 

 

 

 

 



 

 
 

Vielen Dank, dass Sie den OCHSEN für Ihren Anlass in  
Erwägung ziehen! Wir freuen uns sehr, Sie und Ihre Gäste mit 

unserer gewohnten Top-Qualität von Küche und Service 
verwöhnen zu dürfen! 

 

 
 

Wir sind gerne für Sie da! 
 

Madeleine & Chris Schatzmann Gastgeber 
Nicole Barth     Betriebsassistentin 
Alice von Arx     Betriebsassistentin 

 Jill Hasenberg     Chef de Reception 
Jürgen Auer     Küchenchef 
 
...& das ganze “Ochsen”-Team... 
 



 

 

 

 
Für jeden Anlass den geeigneten Raum! 

 
 

Weinkeller 
In unserem gewölbten, historischen Weinkeller aus dem 18. 
Jahrhundert, im Salon mit Bar oder im Sommer im lauschigen 
Garten 
unter alten Platanen einen Apero geniessen 
von 10 bis max. 30 Personen 
 

Salon 
Kleinere und grössere Anlässe finden hier Ihren Anfang! 
Von 20 bis zu max. 40 Personen 

Oma’s Stube 
Ein gemütliches Diner in antiker Umgebung! 
Von 10 bis max. 16 Personen 

Festsaal 
Hier darf geheiratet, gefestet und unterhalten werden! 
Von 40 bis max. 80 Personen 
 
 
 

Ochsen-Loft 
Im Dachgeschoss in einem ganz privaten Ambiente 
bis zu 12 Personen 
 
 
 
 

Wir freuen uns Ihnen unsere Räumlichkeiten 
persönlich zu zeigen! 

Ochsenstube 
Bisher bekannt für ihren Ochsen-Schmaus bietet die Ochsenstube  
im Erdgeschoss des Hotel Ochsen seit Mai 2016 eine stilvolle  
und gediegene Umgebung zum Genießen. 
bis zu 25 Personen 
 
 

 
 

 



 

 
Ihr Fest: eine Pauschale – ein fixer Preis... 

 

Gerne stellen wir Ihnen eine Pauschale nach Ihrem persönlichen Wunsch zusammen. Ein Beispiel: 
 

Unsere Hochzeit- oder Bankettpauschale für Sie, bei uns im Festsaal mit Apero im lauschigen Garten: 
 
Inklusive: 
Apero (1 Stunde) 

• prickelnder Prosecco 

• frischer Orangensaft und Mineralwasser 

• verschiedene gluschtige Häppchen 
 mit Schinkengipfeli, Aargauer Zwetschgen – Specktaschen, Blätterteiggebäck 
und knackigen 2 Crostini`s mit Rohschinken 
 mit feinen Ochsen Tatar Canapees, mini Käsequiche, Tomaten – Mozzarellaspiessli, 
gemischte Oliven mit Sbrinzstückli und rassigen Chiliwürstli im Teig 

Diner 

• Ochsen Diner 

 mit 4 Gängen (inkl. Nachservice beim Hauptgang) 
 mit 5 Gängen (inkl. Nachservice beim Hauptgang) 

• Mineralwasser und Süssgetränke 

• Weisswein  

• Rotwein 

• Kaffee oder Tee 

• Brestenberger Grappa „Eigenbau“ 
Diverses   Exclusiv: 

• Top Ochsen Service- und Küchenqualität  Verlängerung ab Mitternacht max. bis 02:00 Uhr  

• sämtliche Taxen und Mwst.   pro Stunde CHF 300.00 

• für das Hochzeitspaar  zusätzliche Alkoholische Getränke 
 die Hochzeitsnacht im Hotel Ochsen ist offeriert  Hochzeitstorte 
   Blumen und Dekoration 
   Musik und Unterhaltung 

 
 

Pauschal Preis für Variante     CHF 165.00     CHF 185.00 



 

 

Pauschale Apero - Kreationen 
Preis pro Person und für eine Apero Dauer von 1 Stunde gerechnet.  

 

Goffi - Apero 
Bursinel La Cote „Hauswein Hotel Ochsen“ 75cl, Orangenjus, Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, Bier mit und ohne Alkohol 
2 Crostini`s mit Rohschinken, Plättli mit Oliven – Sbrinz – und getrockneten Tomaten, 2 Stück gemischte Baguette – Sandwiches 
CHF 25.00 
 

Schloss - Apero 
Brestenberger Blanc de Noir „Eigenbau“ 75cl, Orangenjus, Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, Bier mit und ohne Alkohol 
2 Aargauer Zwetschgen-Specktaschen, Lenzburger Beinschinkenstückli mit Meerrettichschaum und Brotstückli, 2 Crostini`s mit Rohschinken 
und 2 Tomaten - Mozzarellaspiessli 
CHF 28.00 
 

Sattel - Apero 
Roero Arneis Vietti 75 cl, Orangen - Passionsfruchtsaft, Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, Corona 
2 rassige Jalapenos, 2 Mozzarella Stick, 2 rassige Chili Würstli im Teig, Tortilla Chips mit Salsa und Sauerrahm 
CHF 32.00 
 

Ochsen – Apero 
Prosecco Collalto Italien 75cl, Orangenjus, Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, Bier mit und ohne Alkohol 
Knuspriges Blätterteiggebäck, mini Käsequiche, 2 Kalbfleisch „Meat Balls“ mit Cocktail – Dip, erfrischender Melonenschnitz mit 
Landrauchschinken 
und feine Brötli nach Ihrem Wunsch gefüllt 
CHF 35.00 
 

Apero – Riche (gerechnet für 2 Stunden) 
Yvorne Clos du Rocher und Brestenberger Pinot „Noir Eigenbau“ 75 cl, Orangen- und Tomatenjus, Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure, 
Bier mit und ohne Alkohol 
4 Gemischte feine Canapées, je 1 Laugenbrötli mit Rauchlachs und würzigem Cantadou, Wurst-Käsesalat im Gläsli, 
2 Tomaten – Mozzarella Sticks, Oliven und Sbrinzhäppchen, 2 Crostini`s mit Bündner Rohschinken 
Weissweinrisotto, 2 rassige Chiliwürstli im Teig, 2 Kalbfleisch Meatballs mit Cocktailsauce,  
2 gebackene Crevetten mit Chilidip 
Zum Abschluss: Früchtespiessli und Schoggikuchenstückli, Kaffee und Tee 
CHF 80.00 



 

 

Kreieren Sie Ihren eigenen Apero 
 

Unsere Weisswein – Empfehlungen 
 

Brestenberger Blanc de Noir Familie Schatzmann, Schweiz   CHF 49.00 
Bursinel La Cote  Familie Widmer, Schweiz   CHF 44.00 

 

Für weitere auserlesene Weiss- oder Rotweinvorschläge verlangen Sie unsere aktuelle Weinkarte! 
 

Kalte Häppchen  Warme Zutaten 
(pro Person)  (pro Stück) 
Tortilla Chips mit Salsa und Sauerrahm CHF   2.50 
  Vegetarische Teigtaschen „Samosas“ mit Chilidip CHF   2.50 
Speckzopfstückli CHF   2.50 
  Aargauer Zwetschgen-Specktaschen   CHF   2.00 
Gemischte Oliven und Sbrinzwürfeli CHF   3.00 
  Kalbfleisch Meat–Balls mit Cocktail Sauce  CHF   2.00 
(pro Stück) 
Canapées 1/4 Toastbrot belegt mit:  Knusprige Schinkengipfeli    CHF   2.50 
 
Tatar und Rauchlachs CHF   3.00 Kleine Frühlingsrollen mit Chili Sauce   CHF   2.50 
 
mit Schinken, Käse, Ei oder Salami CHF   2.60 Marinierte Pouletspiessli     CHF   3.50 
   
Bruschette mit Oliven oder Tomaten CHF   2.50 Rassiges Chiliwürstli im Teig gebacken „der Hit“ CHF   4.00 
 
Kleine Brötli gefüllt nach Wunsch CHF   4.50  Hausgemachte Chäschüechli    CHF   3.00 
 
Berkelbrötli mit feinem Tessiner Schinken CHF   3.00 Gebackene Crevetten mit Cocktail    CHF   5.50 
 
Tomaten – Mozzarellasticks CHF   3.00 Cervelaträdli im Blätterteig mit Senf   CHF   3.50 
 
Melonenstückli mit Rohschinken CHF   2.50 Gebratene Entenlebertranche auf Brot mit Chutney CHF 10.50 
 
Blätterteigrouladen mit Rohschinken  Saisonales Süppli im Gläsli serviert   CHF   4.50 
oder Frischkäse CHF   2.50  
 



 

    
 
 
 

Folgende Gerichte und Menu’s sind in erster Linie Inspiration und Ideen.  
Gerne besprechen wir Ihre individuellen Wünsche, lassen Ihre Lieblingsgerichte miteinfliessen 
und stellen ein Ihren Vorstellungen entsprechendes Menu zusammen.  
 
 
 
 
 
 
 

„Unser Ochsen Hit“ 
 
Nüssli-oder Kopfsalat „Patron“ (je nach Saison) 
mit knusprigen Speckwürfeli, Ei, Champignons und Brotcroutons 
an feinem Ochsen-Hausdressing 
*** 
SwissPrim Rindshuftfilet am Stück rosa gebraten serviert 
mit Cafe de Paris Sauce, goldigen Kartoffelkroketten und     
saisonalem Gemüse 
*** 
Legendäres Ochsen Troimli 
mit Schoggimousse, Schoggikuchen und Vanilleglace 
 
 
Menupreis pro Gast CHF 70.00 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

„Das Regionale“ 
 
Brestenberger Weinschaumsuppe mit Traubenstückli 
*** 
Lenzburger Schlossbraten (SwissPrim Schweinsrack) 
serviert mit Pilzrahmsauce, Frischeiernüdeli und 
saisonalem Gemüse 
*** 
Gebrannte Creme nach „Grossmutter Art“ mit Vanilleglace        
 
 
Menupreis pro Gast CHF 60.00 
 
 
 
 

„Business“ 
 
Amuse Bouche 
*** 
Gebratene Entenlebertranche serviert auf würzigem Kräutersalat 
*** 
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry und Blätterteig-Stängeli 
*** 
SwissPrim Rindsfilet am Stück gebraten mit Sauce Bearnaise, 
hausgemachte Schupfnudeln und saisonale Gemüsebeilage 
*** 
Klassische Crepe Suzette 
 
 
Menupreis pro Gast CHF 96.00 
 
 



 

 
 
 
 
 

„Das Festliche“ 
 
Hors d`oeuvre Teller „Ochsen“ 
*** 
Gebratene Seeteufelmedaillons mit Chablisrahmsauce   
serviert mit Wildreis und Blattspinat 
*** 
SwissPrim Kalbsrückenbraten am Stück gebraten, begleitet    
von aromatischer Morchelrahmsauce,  
Rosmarin-Ofenkartoffeln und saisonaler Gemüsebeilage 
*** 
Surprise Teller „Ochsen“ 
 
 
Menupreis pro Gast CHF 102.00 
 
 
 
 

Weitere Ideen & Schlemmereien 
 
Vorspeisen & Suppen 

Mariniertes Zucchini Carpaccio mit würzigem Pilztatar 
 
Legendäres SwissPrim Ochsen Rindstatar serviert mit Toast und Butter 
 
Würzige Tagliatelle à la creme begleitet von gehobelter Belper Knolle 
 
SwissPrim Brasato Ravioli in Schnittlauchbutter gewendet 
 
Aargauer Rüeblisuppe mit Rahmhaube 
 
Rassige Curryrahmsuppe mit gebackenen Crevetten 



 

 
Hauptgänge 

Aargauer Zwetschgenbraten mit kräftiger Pinot Noirsauce, Kartoffeltätschli und grüne Speckbohnen 
 
Französisches Entenbrüstchen an Orangensauce, Maisküchlein und grüne Bohnen  
 
SwissPrim Kalbs Cordon Bleu „klassisch gefüllt“, SwissFries und saisonaler Gemüsebeilage 
 
Aargauer Qualitätsgüggeli „Ochsen–Style“ (ohne Knochen) mit Kräuter-Risotto und saisonaler Gemüsebeilage 
 
SwissPrim Roastbeef englisch gebraten mit Sauce Bearnaise, Kartoffelgratin und saisonaler Gemüsebeilage 
 
SwissPrim Kalbssteak mit Trüffelbrie überbacken, kräftiger Merlotjus, hausgemachten Quarkspätzli und saisonale Gemüsebeilage 
 
SwissPrim Schweinssteak im Kräutermantel mit Rotweinjus, Tomatenrisotto und Blattspinat 
 
Pochierte Schweizer Felchenfilets an Weissweinkräutersauce, Butterreis und Spinatköpfli 
 
Gebratene Eglifilets vom Zürichsee „Müllerinnen-Art“ serviert mit Salzkartoffeln 
 
Gebratenes Zanderfilet mit kräftiger Currysauce serviert auf Lauchgemüse und Butterreis 
 
Seezunge „Prince Murat“ 
 
Rassiges rotes Thai Gemüsecurry im Basmatireis-Ring 
 
Selleriepiccata serviert auf aromatischen Tomatennüdeli 
 
Saisonales Gemüse Cordon-Bleu gefüllt Frischkäse, serviert mit rassiger Tomatensauce und Salbeipasta 



 

 
 
 
 
Käse 
Auserlesener Käseteller „Jumi“ 
 
Käsebuffet mit den passenden Garnituren  
 
 
Dessert 
 
Lauwarmer Schoggikuchen „Ochsen“ mit Vanilleglace und Schlagrahm      
 
Schoggimousse „ Ochsen“ mit Schlagrahm 
 
Erfrischender Sorbetteller mit Früchten 
 
Saisonales Früchte Tiramisu 
 
Legendäre Ochsen Cremeschnitte 
 
Panna Cotta mit saisonalem Kompott oder Früchtesauce 
 
 
 

Zum Kaffee „no Gluscht“? 
 
Sehr gerne servieren wir Ihnen Rüeblikuchen- oder Schoggikuchenstückli zum Abschluss   CHF 4.00 
 
 

Gut zu wissen  
 
Bei allen Hauptgerichten ist der Nachservice inklusive.  
Selbstverständlich können Sie Ihr Lieblingsmenü auch mit den einzelnen Gängen aus den verschiedenen Menüs zusammenstellen.  
Die Preise können je nach Anzahl der Gänge und Kombination variieren. 
Für Allergiker (z.B. Gluten- und Laktoseallergie) bereiten wir gerne spezielle, auf das Menü abgestimmte Gerichte zu. 

 



 

 
 

Nützliche Hinweise und Informationen für Ihr Fest 
 
Dekoration und Tischkarten 
Die Blumendekoration bestellen wir gerne in Ihrem Auftrag bei unserer Floristin. 
Selbstverständlich können Sie diese auch selber organisieren und am Veranstaltungstag zu  
uns liefern lassen. In Lenzburg empfehlen wir Ihnen folgende Floristen: 
 
Blumen Impression   Trendblüte   Blumen von Arx 
Frau Valerie Dietiker   Frau Angelini    
Rathausgasse 17   Schwettistrasse 1  Kronenplatz 12 
5600 Lenzburg   5704 Egliswil   5600 Lenzburg 
Tel. 062 891 97 77    Tel. 062 775 37 36  Tel. 062 891 02 02 
 
Geburtstags- & Hochzeitstorten 
Torten und Kuchen bestellen wir gerne nach Ihren Wünschen in unserer Hausbäckerei. Selbstverständlich können Sie diese auch bei Ihrem 
Lieblings-Konditor bestellen und in den OCHSEN liefern lassen. In diesem Falle verrechnen wir CHF 4.00 pro Person für Gedeck und Service. 
Zudem erwarten wir qualitativ und hygienisch einwandfreie Produkte. Wir lehnen jede Haftung ab. 
 
Bäckerei Haller   Bäckerei Gradwohl   Törtlifee     
Frau Nicole Zürcher   Familie Gradwohl    Frau Eliane Rohr    
Aavorstadt 22   Postgasse 22    Tramstrasse 25     
5600 Lenzburg   5603 Staufen    5034 Suhr     
Tel. 062 885 40 30   Tel 062 891 23 28    Tel 062 843 00 59    
 
Musikalische Unterhaltung 
Wir bitten Sie, Musikverträge bis maximal 1.30 Uhr abzuschliessen. 
 
Freinacht / Verlängerung 
Verlängerungen bis max. 02:00 Uhr sind möglich und müssen bei uns angemeldet werden.  

(Pro Stunde CHF 300.00 ab Mitternacht berechnet) 
 
Hotel 
In unserem Hotel stehen Ihnen 36 Top Hotelzimmer mit gratis Minibar und W-Lan zur Verfügung.  
 
Brautpaar 
Bei Hochzeitsgesellschaften (ab 25 Personen) logiert das Brautpaar gratis in unserem Hotel.  



 

 
 
Parkplatz 
Eigener gratis Parkplatz für bis zu 80 Fahrzeuge direkt gegenüber dem Hotel. 
 
Weine / Zapfengeld 
Für die passende Weinauswahl oder eine Degustation steht Ihnen Chris Schatzmann sehr gerne zur Verfügung. Musterflaschen verrechnen 
wir Ihnen zum Einstandspreis. Sollten Sie sich dazu entschliessen, Wein, Champagner oder Spirituosen selber zu organisieren, stellen wir 
dies wie folgt in Rechnung: 
Wein & Champagner  CHF 35.00 pro 7.5 dl Flasche 
Destillate             CHF 50.00 pro 7.5 dl Flasche 
 
Brennbare Materialien / Feuerwerk 
Aus Feuerpolizeilichen Gründen bitten wir Sie höflichst auf alle brennbaren Materialien zu verzichten (Ausnahme: Kerzen auf den Tischen). 
Bitte informieren Sie auch Ihre Organisatoren. 
 
Bei Brand- und Sengschäden wird jede Haftung abgelehnt. Allfällige Schäden an Mobiliar und Einrichtungen werden der Gesellschaft 
verrechnet. 
 
Rauchen 
Für Raucher stellen wir gerne Stehtische im Aussenbereich bereit. 
 
Versicherung 
Der OCHSEN lehnt jegliche Verantwortung für Diebstahl und Beschädigung von mitgebrachten Objekten, Kleidern und Materialien ab. 
 
Besprechungsabend mit Degustation 
Sehr gerne begrüssen wir Sie vorgängig, um Ihr Wunschmenu für Sie zu kochen. Die Warenkosten des Menu`s werden wir Ihnen verrechnen.  
(Verkaufspreis – 40 %) 
 
Preise 
Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt., Taxen, Tischwäsche & Geschirr. Preisänderungen vorbehalten.  
 
Definitive Reservationen 
Die Reservation von Banketträumen, die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und 
Leistungen werden mit schriftlicher Bestätigung durch den Vermieter auch für den Kunden 
bindend. Vereinbarte Sonderleistungen, die infolge einer Absage nutzlos werden, sind in 
jedem Falle zu bezahlen. 
 
 



 

 
 
Personenzahl 
Wir sind uns bewusst, dass die Bestimmung der Personenzahl für den Veranstalter nicht immer ganz einfach ist.  
Bei der Verrechnung ist die 24 Stunden vor Anlass gemeldete Gästezahl massgebend. 
 
Annullationsbedingungen 
Verrechnung bei Absagen: 
 
Absage 30 bis 20 Tage vor dem Anlass  25% der reservierten Leistungen 
Absage 19 bis 12 Tage vor dem Anlass  50% der reservierten Leistungen 
Absage 11 bis 0 Tage vor dem Anlass  100% der reservierten Leistungen 
 
Rechnung 
Wir bitten Sie, uns die genaue Adresse oder Email zu hinterlassen, um Ihnen die Rechnung zusenden zu 
können. Beachten Sie, dass wir keine Rechnungen ins Ausland versenden. Unsere 
Rechnungen sind innert 10 Tagen ab Ausstelldatum zahlbar. Der OCHSEN ist berechtigt, 
Vorauszahlungen zu verlangen. Für Bankettrechnungen über CHF 1000.00 
akzeptieren wir keine Kreditkartenzahlungen! 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Wir freuen uns auf Sie und ein tolles Fest bei uns! 
 

Madeleine & Chris Schatzmann 
mit dem ganzen Ochsen Team 


